Wystawa o kresowym

winiarstwie

W Dziert Pioniera Zielonej Géry, 14 lutego,
w holu Wojewddzkiej i Miejskiej Biblioteki
Publicznejim. C. Norwida w Zielonej Gorze
nastapito otwarcie wystawy Przemystawa
Karwowskiego ,Winiarstwo Kreséw
Wschodnich Il Rzeczypospolitej Polskiej’”.
Pionierom naszego miasta, m.in. Grze-
gorzowi Zarugiewiczowi, Wiadystawowi
Sobolewskiemu i Marcelemu Nowakowi,
zawdzieczamy powojenng kontynuacje
tradycji winiarskich.

Préba Lubuskiego Wina

25 lutego w zielonogérskiej Palmiarni

na Winnym Wzgérzu odbyta sie trzecia

juz Préba Lubuskiego Wina. Najwiecej
punktéw od publicznosci otrzymat riesling
zWinnicy Stara Winna Gdra w Gérzykowie,
a bardzo dobre oceny uzyskaty wina: Rondo
7 Debogéry, wyprodukowane w Holandii,
Seyval Blanc z doInoslaskiego Jakubowa

i Hibernal z wielkopolskiej winnicy Talary
w Mszezyczynie.

Bal Winiarza

26 lutego w stylowych piwnicach Zajazdu
Pocztowego w Zielonej Gorze zielonogdrscy
winiarze bawili sie hucznie na tradycyjnym
spotkaniu karnawatowym. W roli
organizatora bardzo dobrze spisat sie kolega

Zdzistaw Zelazny z winnicy,Rodzinnej”

w Maszewie.

V Konferencja Winiarska
25marca naV Miedzynarodowej Konferengji
Winiarskiej spotkali sie w patacu w Kalsku
winiarze i naukowcy zajmujacy sie proble-
mami uprawy winorosli i produkeji wina.
Gtownym tematem byty kwestie zwiazane
zochrong i pielegnacja winnic oraz fermen-
tacjg moszczu. Konferencja odbyta sie dzieki
wspdtpracy Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa Lubuskiego, Departamentu
PROW, Sekretariatu Regionalnego KSOW,
Paristwowej Wyzszej Szkoty Zawodowej

w Sulechowie i jej Instytutu Zarzadzania

i Inzynierii Rolnej oraz Lubuskiego Osrodka
Doradztwa Rolniczego w Kalsku.

Nowa ustawa winiarska

W dniu 1 kwietnia Sejm RP przyjat

rzadowy projekt nowej ustawy o wyrobie

i rozlewie wyrob6éw winiarskich, obrocie
tymi wyrobami i organizacji rynku wina.
Ustawa wprowadza zmiany w klasyfikacji
fermentowanych wyrobow winiarskich,
upraszcza wymagania dla producentéw wy-
rabiajacych niewielkie iloci markowych win
owocowych i miodow pitnych z surowcéw
uzyskanych z wiasnego gospodarstwa oraz
dostosowuje polskie prawo do przepisow
Unii Europejskiej. Pracujaca nad projektem
Komisja Rolnictwa i Rozwoju Wsi nie
przyjefa uwag zgtoszonych wspélnie przez
stowarzyszenia winiarskie.
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Petnych zadumy, nadziei i radosci Swiqt
Zmartwychwstania Paniskiego, a takze stonecz-
nych spotkan z budzqcq sie do zycia winnicq
wszystkim winiarkom i winiarzom

sktada redakcja
i zarzqd Zielonogdrskiego
Stowarzyszenia Winiarskiego

Mirostaw Kuleba

Katalog prawd

Zbawiciel rozpiety na krzewie
winoroéli. Drzewo krzyza oplataja
tozy, krople krwi Chrystusa zmie-
nity sie juz w nabrzmiate sokiem
winne grona. A moze to sam Krzyz
zamienia si¢ w Panska Winnice,
aby ukaza¢ naszym oczom prawde
stow: ,,Ja jestem krzewem winnym,
wy - latoroslami”.

Wizje tej przemiany, ukrytej
w tajemnicy wielkanocnej Eucha-
rystii, nieznany artysta przedsta-
wil w kunsztownym krucyfiksie
zbrazu, ozdobie moich winiarskich
zbioréw. To nie tylko pigkny przed-
miot, dzielo sztuki - ten znak wiary
skupia w sobie wszystkie sciezki Sta-
rego i Nowego Testamentu, wspo-
mnienie pierwszej pracy Noego,
ktory po ustgpieniu wod potopu
nasadzil winnice, madros¢ Syra-
cha - i wieczne przestanie Ostatniej
Wieczerzy. Widomy znak Milosci,
Ofiary i Odkupienia.

W codziennej krzataninie
posrod szpalerow winorosli tra-
cimy z oczu mistyczny wymiar
pracy winiarza. Dla niektérych to
pracajak kazda inna, nie mniej i nie
bardziej niz inne zajecia uducho-
wiona. Dla tych ludzi, ktérych niebo
pelne jest tylko gwiazd i galaktyk,
kosmicznego gruzu, wielki wegier-
ski mysliciel Béla Hamvas napisal

swoja ,,Filozofi¢ wina”, swoisty podrecznik teoenologii, ktéra sam autor nazwal modlitewni-

kiem dla ateistow.

»Postanowitem oto napisa¢ modlitewnik dla ateistow! W epoce targanej kryzysami i zwat-
pieniami odczulem nagty przyptyw wspdtczucia dla cierpigcych i zdecydowalem si¢ w taki wta-

$nie sposob wesprze¢ ich na duchu”.

Pisz¢ te stowa w pogodny kwietniowy wieczdr, w uszach mam zalobng nute¢ pierwszej rocz-
nicy smolenskiej tragedii. Wspominam prezydenta Lecha Kaczynskiego, tak niedawno goscia
zielonogodrskich winiarzy. Czy prezydent spotkal w Niebieskiej Winnicy nasza kolezanke Ewe,
ktéra tam odeszta w Wigilie ubieglego roku? Czy spotkamy si¢ kiedy$ razem?

Dalszy cigg na stronie 2
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I powotal ja Pan na winnice swoja...

24 grudnia 2010 roku w wieku 47 lat zmarta

Ewa Pasiciel

inzynier gospodarki wodnej, wieloletnia zastgpczyni dyrek-
tora Regionalnego Zarzgdu Gospodarki Wodnej w Pozna-
niu, dyrektor Biura Koordynacji Projektu Banku Swia-
towego ds. Usuwania Skutkéw Powodzi 1997 roku we
Wroctawiu, dyrektor biura Projektu Aktywizacji Obsza-
réw Wiejskich Banku Swiatowego w Warszawie, wspél-
pracowniczka Instytutu Meteorologii i Gospodarki Wod-
nej, winiarka i wlascicielka Winnicy Solera w Kijach koto
Sulechowa.

Bedziemy o Tobie pamietac, Ewo.

Katalog prawd
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Kazdy z nas zna prowadzacg tam droge, ktorg tak trudno
podazaé. Moze nasza pilna praca, staranie, sumiennos¢, pie-
cza nad wszystkim co nam powierzono, pozwoli nam zro-
bi¢ jeszcze jeden pewny krok? Hamvas na krancu tej drogi
oczekiwal daru podeszlego wieku w postaci wyrozumialej,
pogodnej madrosci. ,Mam tez nadzieje, Ze nie bede zazdro-
scil nikomu smakowitych kaskow i pieknych kobiet. Nie
bedzie mnie dreczyla nienawisé, nie bede mial zadnych diu-
gow i nie bede rozpamietywal niewykorzystanych szans. I
dopiero wowczas bede mdgt napisaé wielka ksiege win, kom-
pletny katalog smakdw, bukietow, eterycznych olejkéw, dro-
gich kamieni, kobiet, okolic i regionow”.

Coz za wyzwanie: kompletny katalog ol$nien uroda zycia,
objawiajaca si¢ w postaci win roéznych ziem, najdziwniejszych
roélin i zwierzat, madrych ksiazek, kobiet, ktore Hamvas
poréwnywal do najdrozszych szlachetnych kamieni i w kto-
rych odnajdywal wszystko co zachwycato go w bozym stwo-
rzeniu - wina, roéliny, zwierzeta, zapachy i smaki zarazem.
Za$ mottem swoich rozwazan uczynit stowa: Ostatecznie
pozostang dwie istoty — Bog i wino.

Przemystaw Karwowski
Wspomnienie
o Grzegorzu Zarugiewiczu

10 marca mineto 55 lat od $mierci
Grzegorza Zarugiewicza, instruk-
tora Matopolskiego Towarzystwa
Rolniczego we Lwowie, osoby wielce
zastuzonej dla kresowego i zielonogor-
skiego winiarstwa, ktory jako repa-
triant przyjechal do naszego miasta
w 1945 roku. Jego wiedzy zawdzie-
czamy restauracje zielonogoérskich
winnic i kontynuowanie tradycji
winiarskiej. Pozostanie tajemnica, jaki
. bylby los naszego winiarstwa po woj-
" nie, gdyby ten wybitny fachowiec za
swoje nowe miejsce zamieszkania wybral inne miasto.

Grzegorz Zarugiewicz urodzil si¢ 16 wrzeénia 1884 r. w Kutach
w powiecie kosowskim (woj. stanistawowskie). Po ukonczeniu
gimnazjum w Brzezanach rozpoczal w Odessie studia winiar-
skie. W latach 1908 -1928 zdobywat do$wiadczenie zawodowe na
winnicach Rumunii i Besarabii. W 1929 roku przenidst si¢ wraz
z druga zong i 4 cérkami do Polski i osiadl w Zaleszczykach,
w wojewodztwie tarnopolskim. W Wierzchniakowcach niedaleko
Borszczowa posiadal 10,5-hektarowe gospodarstwo rolne, na ktore
skladaly sie: wzorcowa, tarasowa winnica o pow. 6 ha, z 25 000
krzewami winoro$li, 2 ha sadu i 1 ha plantacji wierzby. Pracowat
jako nauczyciel winiarstwa w szkole Sadowniczo-Winiarskiej
w Zaleszczykach, a takze pelnil funkcje instruktora Lwowskiej
Izby Rolniczej. W 1933 roku wspdlnie z Gustawem Glazewskim,
szkotkarzem i wlascicielem winnicy w Chmielowej, wydat ,, Krétki
podrecznik uprawy winorosli w Polsce”. Razem z rodzing szcze-
$liwie przezyl drugg wojne $wiatowg i z bdlem serca opuscit swoj
majatek, wierzac, Ze tam jeszcze powrdci.

Inz. Zarugiewicz w latach 1946-1954 kierowal winnicami nale-
zacymi do Lubuskiej Wytworni Win, a w latach 1947-1952 byt
cenionym nauczycielem zawodu w Panstwowym Liceum Sadow-
niczo-Winiarskim w Zielonej Gérze. W 1948 r. Ksiegarnia Ludowa
w Poznaniu wydata jego broszure ,Uprawa krzewu winnego
(winoroséli) na wolnym powietrzu i przyslonach $cian budyn-
kowych”. Oprécz kierowania winnicami, do jego obowigzkéw od
roku 1950 nalezata pielegnacja i przeréb win importowanych, leza-
kujacych w piwnicach przy placu Stowianskim. Miat juz godnych
nastepcow, wiec w 1954 r. postanowiono wykorzysta¢ jego wie-
dze do nadzorowania nadpilickich winnic, nalezacych do Mazo-
wieckiej Wytwérni Win. Nawet oddelegowany do pracy w Warce
pamietal o winnicach, ktére pozostawit w Zielonej Gorze. W wielu
jego listach do Zzony, po sprawach rodzinnych duzo miejsca zaj-
mujg wskazowki dotyczace aktualnych zabiegdw na plantacjach.

Grzegorz Zarugiewicz zakonczyl swoje pracowite zycie
10 marca 1956 r. w Zielonej Gorze i zostal pochowany na cmen-
tarzu przy ulicy Wroclawskiej. Dzigki staraniom Zdzistawa Pio-
trowskiego, prezesa Towarzystwa Mitosnikéw Tradycji w Zielo-
nej Gorze, Rada Miejska w dniu 16 sierpnia 1993 r. nadata nazwe
Grzegorza Zarugiewicza odcinkowi ulicy przy Palmiarni, od
skrzyzowania z ulicg Ceglang, tam gdzie znajduje si¢ jego dom,

do skrzyzowania z ulicg Piaskowa i Podgorng.
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Matgorzata Biadasz

Muzyka winnicy

Cho¢ od wielu lat miatam z Ewg
codzienny kontakt — nigdy jej nie zapy-
talam, jak wyobraza sobie przysztos¢
swojej winnicy, gdy juz jej nie bedzie.

Wiedzialam, ze ona mysli o zyciu, a nie
o odchodzeniu. I cho¢ widzac jej stan,
zwlaszcza w ostatnich tygodniach, wie-
dzialam, ze to juz final - ona my$lala
jeszcze o tym, ze w styczniu trzeba
bedzie juz zacza¢ dziatania na winnicy.
Cieszyla sie nawet, ze tak zle czuje si¢
w grudniu, bo teraz winnica $pi spo-
kojnie, po wszystkich zabiegach, jakie
wykonala jesienia. Miata wcigz nadzieje,
ze pozniej bedzie lepiej. Taka byla Ewa,
a jej heroizmu w wieloletniej walce
z chorobg nikt nie jest w stanie zrozu-
mie¢, byl po prostu nadludzki. A teraz
nie ma Ewy, nie dziala jej strona inter-
netowa, i wnet moze nie bedzie jej dzieta. Tak trudno si¢ z tym
wszystkim pogodzié...

Widzialam si¢ z Ewa ostatni raz 12 grudnia, rozmawialy$my
jeszcze 20 grudnia, cho¢ juz tracila kontakt. Potem juz tylko jej
mama dzwonila i prosila, zebym wszystkim przekazata, aby
nie dzwoni¢. Przezywszy z nig caly okres choroby (a przedtem
jeszcze prawie 20 lat), widzac jej niesamowita determinacje, nie-
jednokrotnie plakatam, nie przy niej bron Boze, bo tego by nie
zniosta. Wiedziatam, ku czemu wszystko zmierza, zwlaszcza po
tym, gdy trzy lata temu na raka zmarta moja mama. Podziwowi
dla twardosci wcigz towarzyszyt strach i pytanie — po co? Po co
te wszystkie goraczkowe, nadludzkie niemal przedsiewziecia,
budowa od podstaw gospodarstwa winiarskiego i domu w Kijach.
Pojawilo sie poczucie bezsensu, utraty tego, w co Ewa wlozyta
kawal zycia i wszystkie sily. Thlumaczytam sobie, ze to sposéb
jakiwybrala dla siebie na ten trudny czas, ze to ja trzymato przy
zyciu, ale zawsze gdzie$ gleboko tkwil ten ciern zwatpienia.

Uczylam Ewe przez dwa miesigce w technikum rolniczym.
Pracowalam tam na kroétkim zastepstwie, majac jednoczesnie
etat w ekskluzywnej szkole $redniej, w ktérej uczytam... brata
Ewy. Po latach spotkaly$my sie ponownie. Pojechatam ze stwo-
rzonym przeze mnie chdrem kameralnym na kilka dni do uro-
czego zakatka w puszczy Zielonka. Lokum zalatwil nam znajomy
ksigdz, ktéry réwniez do nas przyjechal... z jakas dziewczyna.
Twarz wydala mi si¢ znajoma, nie mogtam jej jednak z niczym
powiazad, a dziewczyna siedziata cichutko i skromnie, jakby jej
nie bylo. W konicu zapytatam jg wprost, skad moge ja zna¢, a ona
mi odpowiedziata: uczyta$ mnie w technikum rolniczym. Zacze-
ty$my wspomina¢ i przypomniatam sobie ambitng dziewczyne
z puculowatg twarza i dtugimi blond warkoczami. Nie wiedzia-
tam, dlaczego przyjechata do nas z ksigdzem, ol$nilo mnie jed-
nak i zapytalam, czy moze chcialaby z nami §piewac. Okazalo
sie, ze bardzo chce, tylko nie $miata o to prosi¢. Bylismy wtedy
naprawde rewelacyjnym zespolem, z europejskimi sukcesami.
Ewa $piewala i grala na gitarze w duszpasterstwie akademickim,
ksiadz, ktéry z nig przyjechat, byt ich opiekunem.

Przez wiele lat razem $piewalysmy,
podczas wszystkich wyjazdéw razem
nocowaly$my - w pokojach hotelowych,
u rodzin w rdéznych krajach Europy.
Rozumialy$my si¢ w koncu bez stow,
nie tylko w Zyciu, ale i w $piewie. Staly-
$my zawsze obok siebie i osiagnety$my
absolutng perfekcje w wymienianiu sie
oddechami, co w matym zespole jest bar-
dzo istotne. Ewa $piewala z niesamowitg
precyzja rytmiczng, nie operowata wiel-
kim glosem, ale byta zawsze pewna, wia-
domo bylo, ze niczego nie zawali, Ze jest
mocnym punktem, solidnym wsparciem.
Potem wyjechata do Wroctawia, do War-
szawy, i §piewa¢ juz nie mogla, zawsze
jednak chetnie uczestniczyta w réznych
imprezach, spotkaniach, jubileuszach
i zawsze wszyscy witali ja z otwartymi
ramionami. Muzyczne fascynacje Ewy
nie konczyly sie oczywiscie na dziatal-
nosci choralnej. Uwielbiata dobra opere,
wyszukiwata ciekawe koncerty, gdy
osiadla w Kijach dzigki niej poznalam
miedzy innymi Swidnice z festiwalem

w Koéciele Pokoju i Paradyz z Muzyka w raju. To byly dla niej
prawdziwe §wieta, gotowa byla gna¢ na ztamanie karku w ulew-
nym deszczu, Zeby zdazy¢ na koncert.

Zjezdzilismy z naszym chérem calg Europe. Byly to wyjazdy
na konkursy, festiwale, na zaproszenia — prywatne lub od roz-
nych instytucji. Jasne, ze przede wszystkim byta to po prostu
ciezka praca, zawsze jednak tak organizowaliSmy podroze,
zeby jak najwigcej zobaczy¢, poznawali$my tez wielu ludzi i te
kontakty przetrwaty wiele lat. Wspominaty$my z Ewg norwe-
skie fiordy, koncert na platformie wiertniczej gdzie§ w morzu,
szkockie wrzosowiska i spadajace w sierpniowa noc gwiazdy nad
Morzem Pdtnocnym, a takze taniec Ewy w stroju ludowym na
rynku wloskiego Arezzo. Bardzo ciekawy byt rowniez nasz mie-
sieczny pobyt w niemieckim miasteczku Weikersheim, zostali-
$my tam bowiem zaangazowani jako chér operowy i uczestni-
czyliSmy w wykonaniu opery ,Wesole kumoszki z Windsoru”,
w plenerze, na dziedzincu pigcknego zamku. Poza wyjazdami
chéralnymi Ewa wiele podrézowata, nie tylko po Europie. Prze-
jechala samochodem cale Stany Zjednoczone, poznata réwniez
pdtnocnag Afryke. Juz w okresie zaawansowanej choroby zabrata
rodzicow na wyprawe do Lourdes, Santiago de Compostella
i Fatimy. Bardzo byla wowczas szczeéliwa. Wiosng 2008 roku
spedzitysmy z Ewg Wielki Tydzien i $wieta Wielkanocne przy
Grobie Panskim w Jerozolimie.

W Warszawie Ewa znalazla sie na szczycie realizacji zawo-
dowej i mozliwosci finansowych. Majac wielu mocnych kontr-
kandydatow wygrata konkurs na stanowisko dyrektora Biura
Projektu Aktywizacji Obszaréw Wiejskich Banku Swiatowego,
wezesniej pelnita funkcje dyrektora Biura Koordynacji Projektu
Banku Swiatowego ds. Usuwania Skutkéw Powodzi 1997 roku we
Wroctawiu. Kupita ziemie w Kijach, z wielkimi planami zbudo-
wania pensjonatu i uruchomienia agroturystyki. Poczatki byly
syzyfowa dostownie praca, polegajaca gléwnie na wywozeniu
$mieci z miejsca obecnego domu i ogrodu. Gdy to juz znikneto
kolejne cigzaréwki wywozily tony kamieni, ktérymi ta ziemia
byta dostownie nafaszerowana. Potem zaczeta si¢ budowa tego,
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co Ewa nazwala domkiem gospo-

darczym; wedlug planéw do $ciany

od strony ogrodu miat by¢ dobu-

dowany duzy budynek pensjonatu.

Domek stangt, Ewa kursowala wow-

czas systematycznie na trasie War-

szawa-Kije i kiedy$s w drodze bar-

dzo Zle si¢ poczuta. Zatrzymata sie

w jakims$ zajezdzie, gdzie spedzita

wiele godzin niemal tracagc przytom-

nosé¢. Nie byta w stanie dalej jechad,

wrocita do Warszawy. Kilka dni poz-

niej rozpoznano u niej nowotwor.

Szybko zostala przeprowadzona

operacja, potem zaczela sie che-

mia, Ewa zostala wprowadzona do

jakiego$ intensywnego programu,

wydawalo sie, Ze sytuacja zostala

opanowana. Trwalo to kilka lat

i zdala sobie sprawe z tego, ze musi

skorygowac swoje plany. Wtedy zro-

dzit si¢ pomysl na winnice. Wyma-

gato to zakupu dodatkowej ziemi.

W koncu ziemie udalo si¢ naby¢

i wtedy ruszyla sprawa winnicy.

Wszystko, czego w tej materii doko-

nala, odbywalo si¢ niestety ze §wia-

domoscia, jej i znajomych, Ze jest to

rodzaj tarica na linie. Prawde powiedziawszy nigdy do konca nie
moglam zrozumie¢ jak mozna si¢ tak zaangazowac bez pewno-
$ci, ze dane bedzie zebra¢ plon, cieszy¢ si¢ owocami pracy. I nie
byto w tym wszystkim ani chwili stagnacji, zatrzymania, koto
napedowe nieustannie iskrzyto, kazdy pomyst rodzit nastepne
i przeradzatl si¢ w czyn. Przegadaly$my tworczo wiele godzin
planujac przyjmowanie grup na winnicy, organizowania roz-
norodnych imprez, laczenia tego z walorami turystycznymi,
krajoznawczymi, historycznymi i kulturalnymi. Ciche wiejskie
poranki, diugie letnie wieczory, rozgwiezdzone niebo podczas
nocnych powrotdw — to wszystko nierozerwalnie sie wiaze z jej
ukochang przestrzenia.

Wszystko, co Ewa robila w ostatnich latach, robita bardzo
cierpigc i nikomu o tych cierpieniach nie opowiadajac. To bylo
wrecz niewiarygodne — nie miata sity zeby wstaé z t6zka, bardzo
ja wszystko bolalo, ale wstawala i dzialata. I nigdy nie oczeki-
wala pomocy, zawsze liczyla tylko na wlasne sity. Staratam sie

zawsze odbiera¢ jg ze szpitala po che-
miach, pomé6c w drodze do domu,
w zrobieniu zakupdw, po czym zosta-
wialam jg samg, bo wiedziatam, ze
nie chce, zeby kto$ widziat czym sa
bezposrednie skutki chemioterapii.
Przed ktdras z niezliczonych che-
mii zaczela sie zastanawiaé, czy to
ma jeszcze sens. Wybierala sie do
swojego lekarza i postanowita mu
powiedzie¢, ze chyba sobie odpusci,
powie, ze wraca na wie$, nie bedzie
sie wiecej szarpaé, nie chce umieraé
przykuta do f6zka i spetana kroplow-
kami. I zaczeta mowi¢, jak chciataby
umrze!: zasngé, lezac na tozku pod
swoja kwitnacg jabtonka. Poprosi-
tam ja tylko, Zeby nie zaczynata spo-
tkania z lekarzem od tej wizji, zeby
najpierw postuchata, co on ma do
powiedzenia. Po rozmowie zdecydo-
wala, Ze jednak bedzie walczy¢. I rze-
czywiscie, rozpoczal sie juz okres
walki na §mier¢ i Zycie. Ta nasza roz-
mowa toczyta sie kilka tygodni przed
oficjalnym otwarciem winnicy.
O Gruzji Ewa marzyta dawno
i bardzo chciata to marzenie spet-
ni¢, mysle, Ze ten wyjazd latem ubieglego roku trzeba traktowa¢
w kategoriach ,,za wszelka cene”. Nie byl to jeszcze etap ostatecz-
nej utraty nadziei, cho¢ zdrowy rozsadek zapewne podpowiadat
co$ innego. Trzeba tu wspomnie¢ o niezwyklej, niespotykane;j
inteligencji Ewy. Nie wiem jak to wyrazi¢, ale to byta inteligencja
wcigz postepujaca, rozwijajaca si¢ jakby odwrotnie proporcjonal-
nie do stanu fizycznego i w ostatnim okresie czasami wrecz prze-
razajaca, stwarzajaca wrazenie jej kontaktu z zupelnie juz innym
wymiarem. I to nie jest tylko moje wrazenie. Po powrocie z Gru-
zji Ewa zorganizowata spotkanie ze stalg ekipa znajomych, sama
przygotowatla na ten wieczdr gruzinskie potrawy, ktére poznata
w swojej podrozy, przygotowala tez pokaz slajdow i komentarz
do niego. Zwykle nasze spotkania w tym skifadzie konczyty sie
nad ranem, tym razem jednak wyszli$my péznym wieczorem,
widzac, ze Ewa ledwie juz siedzi. Wszystkich wstrzasneta wtedy
jej niesamowita jasno$¢ umystu i nieludzki po prostu potencjat
intelektu. Zawsze gdy od niej wychodzilismy styszeli nas wszy-
scy sasiedzi od czwartego pietra do parteru; tym razem wyszli-
$my w milczeniu i rozeszli$my si¢ bez stowa. Nie tylko dlatego,
ze widzieliSmy glebie cierpienia, ale réwniez ze wzgledu na to
poczucie dotkniecia czego$ poza granicg ziemskiego istnienia.

Ostatni raz bylam w Kijach doslownie godzine, 19 listopada.
Wieczorem Ewa do mnie zadzwonila i powiedziata, ze jest szcze-
$liwa, bo jeszcze spedzita chwile na winnicy, a my$lata, ze nie
wystarczy juz jej sil, Zeby tego dokonac.

Na cmentarzu w Poznaniu widzialam ten wasz winiarski
krag, probowatam si¢ nawet zblizy¢, domyslajac si¢ jakie sa
plany. Bardzo sie ciesze, ze winiarska kompania tak wlasnie Ja
pozegnala, ostatnim toastem.

Malgorzata Biadasz

Zdjecia: Ewa Gasiorowska i Wioletta Sztucka
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Maciej Tadeusz

Problemy kwasowosci win i sposoby jej czesciowej redukgji

Rok 2010 byt bardzo trudny i skomplikowany dla winiarzy.
W pierwszej kolejnosci dtuga i mrozna zima opdznita wege-
tacje winoroéli, proces kwitnienia i zapylania kwiatostanow.
SAT (Suma Aktywnych Temperatur) osiggneta wartos¢ poni-
zej minimum dla naszej szerokosci geograficznej. Storica byto
jak na lekarstwo, za to suma opadéw przekroczyla srednie
wieloletnie. W okresie przebarwienia jagdd (Veraison) i kon-
centracji cukréw brakowalo stonica, a wrzesniowo-pazdzier-
nikowe opady spowodowaly zbyt wczesne porazenie jagdd
chorobami grzybowymi, w tym szarg plesnig. My, winiarze,
staneliSmy przed trudng alternatywa: albo decydowac sig
na przedwczesne zbiory, kiedy jakos¢ enologiczna gron byta
niewystarczajaca, albo czeka¢ ze zbiorem czesto do przy-
mrozkoéw, kosztem znacznego obnizenia wydajnosci i tak
juz niskich plonéw, niekoniecznie poprawiajac jakos¢ pod
wzgledem zawartosci cukréow i kwasow.

Tak czy inaczej zawartosci cukrow w jagodach byty niz-
sze od danych literaturowych dla poszczegolnych odmian
srednio o 30%. Marzeniem bylo uzyskanie zawartosci
cukru na poziomie 20-21% dla bialych winogron i 22-23%
dla winogron czerwonych. Odmiany pdzniej dojrzewa-
jace mialy $rednig zawartos¢ cukru na poziomie 13-14%,
jak w przypadku Rieslinga, Sibery lub Luminiczy. Zawar-
tos¢ kwasow organicznych w przeliczeniu na kwas winowy
przekroczyla wszelkie normy, moszcze byly kwasne, nawet
powyzej 15g/1. Zaktocenia rownowagi cukier-kwas mialy
niekorzystny wptyw na procesy fermentacji. Jej zaburzenia
moga podnosi¢ tatwos¢ oksydacji, co moze skutkowa¢ pod-
wyzszong zawartoscig kwasow lotnych w winie oraz innymi
wadami w postaci ,,sztychu octowego” i nietrwalosci jako-
$ciowej wina.

Co w takiej sytuacji robic?

W przypadku produkcji win owocowych sprawa wydaje
sie prostsza. Gléwnym sposobem redukcji kwasow organicz-
nych w moszczu jest jego rozcienczanie z woda w ilosci ok.
1/3, przez co kwasowos¢ spada automatycznie o ok. 30%.
Poza tym moszcze owocowe szaptalizuje si¢ do sumarycz-
nej zawartosci cukru na poziomie 25-28% cukru, by uzyskac
wina od poélwytrawnych do deserowych z reszta cukrows,
gdzie zawarto$¢ kwaséw moze wynosi¢ nawet 12-13g/1, co
i tak zachowuje réwnowage cukier-kwas. Sprawa z winami
gronowymi jest bardziej skomplikowana. Rozcienczanie
moszczu woda nie wchodzi w rachube. Jest niedozwolone
przepisami, a poza tym naruszaloby i tak juz niska struk-
ture moszczu i dalej wina. Nadmierna szaptalizacja mosz-
czu w takiej sytuacji tez nie rozwigzuje problemu, bowiem
podnosi tylko zawartos¢ alkoholu, co tez jest niekorzystne
przy ,wysokich kwasach”, w konsekwencji zakldcajac row-
nowage cukier-kwas-alkohol.

Co to jest kwasowos¢?

Najogolniej rzecz ujmujac kwasowos¢ jest to ogdlna
zawarto$¢ kwasow organicznych jedno, dwu i wigcej kar-
boksylowych wystepujacych w winie lub moszczu.

Rozrézniamy:

« kwasowos¢ ogdlna

« kwasowo$¢ lotng.

Kwasowos$¢ ogolna stanowi zawarto$¢ nastepujacych kwa-
séw organicznych:

« kwas winowy

« kwas jabtkowy (2 hydroksybursztynowy)

« kwas cytrynowy

« kwas octowy

« kwas mlekowy (2 hydroksypropionowy)

Kwasowo$¢ lotna to przede wszystkim zawartos¢ kwasu
octowego i octanu etylu w winie, ktéra powstaje w wyniku
utleniania alkoholu przy dostepie tlenu oraz bakterii kwasu
octowego. Zawarto$¢ kwasu octowego powyzej 1g/l stanowi
juz wade wina zwang popularnie ,,sztychem octowym”.

Metody redukcji kwasowosci

Dzielimy je na:

« chemiczne,

« biologiczne (mikrobiologiczne).

Chemiczne odkwaszanie moszczu lub wina przeprowadza
si¢ za pomoca zwigzkéw chemicznych soli kwasu weglowego,
takich jak kwasny weglan potasu (wodoroweglan) KHCO,
lub weglan wapnia CaCO,.

0,75¢g
19

19

x—1g.—19=1 ,33g
X9

~0,75¢

Z obliczen stechiometrycznych wynika, ze 1g wodoro-
weglanu potasu zobojetnia 0,75g kwasu winowego lub do
zobojetnienia 1g kwasu winowego potrzeba 1,33g wodoro-
weglanu potasu.

Innymi sfowy do redukcji kwasowosci o 1g kwasu wino-
wego w 1l wina potrzeba 1,33g KHCO, lub 133g na 1hl wina.
W przypadku zastosowania weglanu wapnia CaCO, jest to
0,67g na 11wina lub 67g na 1hl.

Najbezpieczniej przeprowadza¢ redukcje kwasowosci
moszczu przed jego fermentacjg. Najbardziej obojetnym
srodkiem, nie powodujacym praktycznie zmian sensorycz-
nych, jest kwasny weglan potasu (KHCO,) w przypadku
redukcji kwaséw od 2-3g/l. Ponadto redukcja kwasowosci
w moszczu jest bardziej bezpieczna, gdyz podczas fermen-
tacji i w procesie stabilizacji wino moze si¢ zregenerowaé
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smakowo. Stosowanie weglanu wapnia moze wywota¢ nega-
tywne skutki sensoryczne w gotowym produkcie.

Naturalng metoda redukcji kwasowoéci wina jest metoda
mikrobiologiczna. Polega ona na przeprowadzeniu tzw. fer-
mentacji malolaktowej. W procesie tym przy udziale bakte-
rii kwasu mlekowego zawarte w winie kwasy, a szczegdlnie
kwas jablkowy, przeksztalcaja si¢ w mniej agresywny kwas
mlekowy (2 hydroksypropionowy).

Fermentacja malolaktowa czgsto zachodzi spontanicznie
bez udziatu winiarza. Mozna ja réwniez zainicjowac dodajac
do nastawu bakterie kwasu mlekowego. Redukcja kwasu jabt-
kowego w mniej agresywny kwas mlekowy zmienia charakter
organoleptyczny wina, ponadto podwyzsza jego stabilnoé¢
mikrobiologiczna, oraz prowadzi do znacznej redukeji kwasu
octowego, a wigc ogranicza tzw. kwasowo$¢ lotng wina.

Pojecie kwasowoséci mozna réwniez definiowaé warto-
$cig pH. Jest to ujemny logarytm ze stezenia jonéw wodoro-
wych H* w roztworze (moszczu lub w winie). Brzmi to tro-
che skomplikowanie, lecz najogdlniej rzecz biorac skala pH
wynosi od 0 do 14:

« roztwory kwasne maja pH 0-7

« roztwory zasadowe maja pH 7-14

« roztwory obojetne maja pH 7.

Ze skali tej wynika, ze im wyzsze pH tym nizsza kwa-
sowos¢ i odwrotnie, im nizsze pH tym wyzsza kwasowo$¢.
Mocne kwasy nieorganiczne, takie jak H,SO, i HCI, maja
kwasowos¢ ,,0” w fazie catkowitego zdysocjowania. Nato-
miast silne zasady KOH, NaOH majg wartos¢ pH réwna 14.
Wzrost pH roztworu o 1 stopien powoduje obnizenie kwa-
sowosci o 10 w liczbach bezwzglednych. Moszcze o podwyz-
szonej zawarto$ci kwasow majg pH 2,8-3,2. Normalna kwa-
sowos$¢ moszczu i dalej wina wynosi w granicach 3,5 pH dla
win biatych i 3,8-4 pH dla win czerwonych. W procesie fer-
mentacji malolaktowej oraz chemicznych proceséw zobojet-
niania nastgpuje wzrost pH od 0,5 do 1, co odpowiada reduk-
cji kwaséw od 5 do 10 g/1. Wino o pH 3,4-3,8 ma najlepsza
stabilizacje mikrobiologiczna, a co za tym idzie trwalos¢,
bowiem w tych warunkach prawdopodobienstwo rozwoju
mikroorganizméw i procesy redoks sa bardzo ograniczone.

Oznaczenie kwasowosci ogolnej wina

Pomiar zawarto$ci kwaséw w przeliczeniu na kwas
winowy wykonujemy metodg miareczkowg za pomoca 0,1n
NaOH wobec wskaznikéw blekitu bromotymolowego (BBT)
lub fenoloftaleniny do zmiany koloru roztworu zéttozielo-
nego na niebieski w przypadku BBT lub rézowego w przy-
padku fenoloftaleiny. Ilo§¢ wina 10ml, miareczkowanie 0,1n
roztworem NaOH do zmiany barwy. Kwasowos¢ wyliczamy
ze WZoru:

A=V

0,INaOH

0,75

Przyklady:
do oznaczenia kwasowosci 10 ml wina zuzyli$my 12ml 0,1n

roztworu NaOH zatem kwasowos¢ = 12-0,75=9g/1
Ilo$¢ ml 0,1n NaOH - 8ml, kwasowos¢ = 8-0,75=6g/1

W specjalistycznych sklepach winiarskich istnieja gotowe
preparaty do oznaczenia kwasowosci oparte na tej samej
zasadzie, ktora podano wyzej, jednak btad pomiaru wynosi
wtedy ok. 10%.

Wina miodowe alternatywa w procesie natural-
nej redukcji kwasow

W przypadku zawyzonej kwasowosci w winach mozna
powrdci¢ do staropolskich tradycji wytwarzania win mio-
dowych. Nie chodzi tutaj tylko o produkcje miodéw pitnych.
W dawnej Polsce wytwarzano réwniez wina miodowe, gdzie
moszcz owocowy lub gronowy dostadzano miodem lub kupa-
zowano wina z miodami pitnymi w okreslonym stosunku.
Wiadomo, ze zawarto$¢ kwaséw w miodach pitnych np.
tréjniaku ksztaltuje si¢ na poziomie 4-5g/1 lub mniej, gdy
w przypadku fermentacji brzeczki nie dodano kwasu cytry-
nowego. Tak wiec w przypadku zawyzonych zawartosci
kwasu kupazujac wino z miodem pitnym w odpowiednich
proporcjach mozna uzyska¢ dobrze zharmonizowane wino
miodowe o odpowiedniej kwasowosci z resztg cukrowsy. Ist-
nieje wiele mozliwosci uzyskania win od pétwytrawnych do
deserowych. Zachodzi tylko pytanie: czy nie cierpi na tym
sztuka winiarska. Moim skromnym zdaniem nie.

* Maciej Tadeusz, Winnica Katarzyna, 62-056 Grodzisk Wlkp.

[ Karta pocztowa z kolekdji Grzegorza Biszczanika
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Roman Grad

Morawskie nauki lubuskich
winiarzy
Europejski Fundusz Rolny na rzecz Roz-

] j®
woju Obszaréw Wiejskich (Europa inwe-

stujaca w obszary wiejskie) i Unia Europejska w ramach III
Schematu Pomocy Technicznej. Pozyskano $rodki z Programu
Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2007-2013. Ze strony cze-
skiej wyklady zorganizowala i przygotowata w bardzo profe-
sjonalny sposéb firma BS Vinarské Potieby. Dzigki udziatowi
wybitnych specjalistow, praktykdw w interesujacych nas dziedzi-
nach winiarstwa, kwietniowy wyjazd do Czech mozna uzna¢ za
jeden z najwazniejszych i najbardziej owocnych w cyklu dotych-
czasowych szkolen zawodowych dla zielonogérskich winiarzy.

W pierwszym dniu, w pigknej sali szkoleniowej w valtickim
zamku Lichtensteinéw winiarze wystuchali wyktadu specjali-
sty ochrony winoro$li na Morawy potudniowe, inzyniera Petra
Prikazsky: ,,Nowoczesne i ekologiczne systemy ochrony wino-
rosli podstawa utworzenia kalendarza opryskow ochronnych
lubuskich winnic”. Nastepnie uczestniczylimy w warsztato-
wych zajeciach prowadzonych przez inzyniera Milo$a Vidlara:
»Produkcja wina - praktyczne aspekty rozpoznawania i usu-
wania wad w winach”. Program dydaktyczny wykladu inzyniera
Vidlata obejmowat takie interesujace zagadnienai jak np. harmo-
nizacja win z bardzo nietypowego i trudnego dla winiarzy rocz-
nika 2010 czy indywidualng nauke rozpoznawania wad i choréb
wina. Nie tylko tych najczesciej spotykanych, ale tez bardzo rzad-
kich, z ktérymi sam wyktadowca nie stykat sie w swojej dotych-
czasowej pracy w gospodarstwie piwnicznym. Wieczorem czas
minat na uroczystej kolacji przy spiewach z akompaniamentem
akordeonu i gitary, a podniebienia rozkoszowaly si¢ smakiem
wieprzka pieczonego na roznie i wyrobdw lokalnych winiarzy.

Rankiem nastepnego dnia grupa wyruszyla do Velkich
Bilovic na szlak sktadajacy sie z kilkudziesieciu réznorodnych
obiektow winiarskich, poczawszy od wielkich przepastnych piw-
nic wypetnionych olbrzymimi beczkami oraz nowoczesnymi
kadziami ze stali nierdzewnej po male kameralne piwniczki
nalezgce do drobnych producentéw wytwarzajacych kilka tysiecy
litréw wina. Duze zréznicowanie waloréw win w odwiedza-
nych piwnicach stanowi o indywidualnosci ich tworcow, dzieki
czemu odwiedziny w kazdej kolejnej piwniczce sg coraz to nowg
przygoda. Piesza wedrowka szlakiem piwnic wiodgcym posréd
plantacji winorosli, widok przydroznych uroczych kapliczek
z patronami winiarzy, rozbrzmiewajaca zewszad muzyka i spe-
cjaty miejscowej kuchni uzmystawialy nam, jak wielka atrakcja
jest organizowana od pieciu lat przez czeskich winiarzy impreza
»Ze sklepa do sklepa”, co w jezyku polskim oznacza ,,0d piw-
nicy do piwnicy”. Potwierdzajg to wielotysieczne rzesze tury-
stow, ktore przemierzajac szlak wesolo pozdrawiajg si¢ nawza-
jem. Ustysze¢ tu mozna chyba wszystkie europejskie jezyki. Co

W ramach dzialan na rzecz rozwoju lubu-
skiego winiarstwa w dniach 1-3 kwietnia
Zielonogorskie Stowarzyszenie Winiarskie
oraz Krajowa Sie¢ Obszaréw Wiejskich zor-
ganizowaly szkoleniowy wyjazd na czeskie
Morawy. Przedsiewzigcie wspotfinansowat

wypada odnotowa¢: chociaz degustacja trwala od rana do pdz-
nych godzin wieczornych, nigdzie nie byto wida¢ oséb pijanych.
Atmosfera starych habanskich piwnic, gtebokie doznania wyni-
kajace ze szlachetnosci trunkéw oraz szacunek dla znoju jego
tworcow tworza wielka potege winiarskiej kultury i sprawiaja,
ze nie wypada zachowac si¢ niegodnie.

Wieczorem zmeczeni ale zadowoleni przysiedli$my na
taweczkach na polance miedzy winnicami, przy dzwigkach ludo-
wej czeskiej muzyki w wykonaniu miejscowej orkiestry detej
wzmocnionej dwiema hozymi wokalistkami. W ten oto sposéb
zrealizowali$my kolejny temat naszego szkolenia: ,,Praktyczne
zasady marketingu przy tworzeniu produktu turystyki winiar-
skiej na przykladzie regionalnej atrakcji turystycznej Velkich
Bilovic ,,Ze sklepa do sklepa”.

W ostatni dzien naszej edukacyjnej wycieczki zglebialiémy
kolejne zagadnienie - ,,Przyklady wykorzystania zabytkéw
winiarskich do celéw promocji regionu i winiarstwa”. Glebo-
kie i rozlegle, z wielka pieczotowitoscig i nakladem olbrzymich
$rodkéw odrestaurowane zabytkowe winiarskie piwnice w Vel-
kich Bilovicach zrobily na nas niesamowite wrazenie. Wybudo-
wane w XIIT wieku dla franciszkanskiego klasztoru braci mniej-
szych (minorytéw), z reliktami jeszcze wezeéniejszej architektury
romanskiej, przez wieki stuzyly jako miejsce sktadowania win.
Dzi$ dlugie podziemne tunele wypelnione zabytkowymi becz-
kami, narzedziami i akcesoriami winiarskimi, stanowig atrak-
cje dla odwiedzajacych miasto turystéw. W pieknie sklepio-
nych pomieszczeniach odbywaja sie degustacje lokalnych win.
Kolejna atrakcja jest Winiarska Sciezka Pogladowa. Dziewiet-
nascie tablic informacyjnych prowadzi zwiedzajacych po histo-
rycznych obiektach zwigzanych z winiarstwem, budynku Sred-
niej Szkoty Winiarskiej oraz wspotczesnych valtickich winnicach
istylowych winiarniach, w ktérych sprawdzi¢ mozna w praktyce
opinie o wyjatkowosci miejscowych trunkdw.

W drodze powrotnej uczestnicy eskapady glo$no zastana-
wiali sie nad smutnym faktem wieloletniej beztroski wladz Zie-
lonej Géry wobec postepujacej degradacji materialnej kultury
zwigzanej z winiarskg historig naszego miasta. Przyzwolenie
na zniszczenie zabytkowych obiektéw i wyposazenia Lubuskiej
Wytwdrni Win, brak troski o istniejace do dzisiaj stare winiar-
skie piwnice, oddanie w prywatne rece doskonale zachowa-
nej olbrzymiej lezakowni win Seidel’a przy ulicy Wodnej czy
dawnej wytworni winiakéw Raetscha, to nieodwracalne straty
odbierajace nam potencjal, jaki umieli wykorzysta¢ Morawia-
nie. Wérdd uczestnikéw tego pouczajacego wyjazdu obok wta-
$cicieli lubuskich winnic byli tez przedstawiciele partneréw
projektu ,Winnica Zaboér” - Panistwowej Wyzszej Szkoty Zawo-
dowej w Sulechowie, Lubuskiego Urzedu Marszatkowskiego,
Oérodka Doradztwa Rolniczego w Kalsku, Lokalnej Grupy
Dziatania ,Miedzy Odra a Bobrem” oraz gminy Zabdr. Towa-
rzyszyl nam delegat z PROW-u, a takze reprezentant urzedu
miasta w Babimo$cie, gdzie réwniez planuje si¢ odradzanie
winiarskich tradycj.

Aktualnie toczy si¢ debata nad zmianami w Lubuskiej Stra-
tegii Rozwoju, w ktdrej wyraznie wida¢ proby marginalizacji
znaczenia turystyki dla naszego regionu. Trzeba mie¢ $wiado-
mos¢, ze odradzajace si¢ lubuskie winiarstwo najwigcksze zna-
czenie mie¢ bedzie w dziedzinie turystyki - to ono takze wyrdz-
nia Zielong Goére sposréd wszystkich miast w kraju jako stolice
polskiego wina. Nie zmarnujmy tego.



IMORAWY - $ZKOLENIE WiNiARSKIE M
KWIECIET 2011 GO

Karwowski

Krzysztof
Nawrot

DAVOTVOIRY e
. AN ’»U"i; Tt 8 -
CMODUY TANAST




WINIARZ ZIELONOGORSKI

Grzegorz Biszczanik
Wino na kartach pocztowych

Karty pocztowe, a nastepnie widokéwki zaczeto wysytaé juz pod
koniec XIX wieku. Korespondencja przekazywana za pomoca
pocztéwek byla tansza, szybsza, byla mniej czasochlonna niz pisa-
nie listéw oraz pozwalala na przekazywanie wyrazéw pamieci
duzej liczbie krewnych, przyjaciél, znajomych. Nawet przy skrom-
nej objetosci treSciowej umozliwiala podtrzymanie kontaktow
miedzy ludzmi. W czasach, kiedy porozumiewanie telefoniczne
bylo ograniczone, byta to najprostsza forma przekazywania wia-
domoéci, tak jak dzi§ odbywa si¢ to za posrednictwem poczty
elektronicznej. Do obowigzku wystania karty pocztowej poczu-
wano sie raz lub dwa razy w roku, zwlaszcza w okresie tradycyj-
nych $wiat koscielnych.

Na dawnych pocztéwkach wydawcy ukazywali przerdzne sym-
bole. Popularnym motywem widocznym na kartach pocztowych
byly takze winne grona. Chetnie pokazywano je na wszystkie
mozliwe sposoby, pojedynczej kisci winogron czy rozrzuconych
winnych gron, czesto w towarzystwie galazek i winnych lisci.
Winogrona wytlaczane, ztocone, pokryte brokatem lub ttuczo-
nym szktem, wyklejane szlachetnymi materiatami np. jedwabiem
dodawaty uroku pocztéwkom. To tylko niektdre z przeréznych
pomystéw ukazywania winogron na kartach pocztowych, gdyz
wydawcy przescigali sie w formach przedstawiania tak prostego
motywu ro$linnego.

Miasto Zielona Géra posiadalo bardzo duzo pocztéwek przed-
stawiajacych panoramy, winnice jak i same budynki znajdujace si¢
w miescie. Najwiecej pocztowek prezentuje widoki Zielonej Gory
z tzw. Ceglanego Wzgodrza (Ziegelberg), gdzie po dzi$§ dzien stoi
budynek najwigkszej restauracji miejskiej — Palmiarni, jakze by
inaczej otoczonej winnicami. Stare pocztéwki najczesciej ukazuja
panoramy z uwidocznionymi winnicami miejskimi, przez co od
razu sugeruja, ze miasto ma tradycje winiarskie. Dlatego wydawcy
bardzo chetnie w naszym mie$cie ukazywali motywy winne.

Wszystko, co zwigzane z winem w Zielonej Gérze musialo
znalez¢ sie na pocztéwkach. Dlatego przegladajac dawne karty
pocztowe z Griinberga zauwazy¢ mozna bardzo popularne win-
nice w panoramach, zbiory winogron, ki$cie winogron z widokami
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[ Karta pocztowa z kolekdji Grzegorza Biszczanika

miasta. Wydawcy nie stronili od dodawania tego jakze symbolicz-
nego owocu w historii naszego miasta. Mozna go bylo znalez¢ na
wielu pocztéwkach wydanych do 1945 roku.

Dzisiejsze pocztowki sg inne, zaprzestano ukazywania na
pocztéwkach symboli przypominajacych o winnej historii Zielo-
nej Gory, nie znajdziemy na nich krza-
tajacych sie krasnali chowajacych sie
w ki$ciach winogron, tak popularnych
na dawnych kartach pocztowych. Pro-
dukcja kartek jest takze inna. Dzi$ nie
ma czasu na poswiecenie sie produk-
cji w celu np. wytloczenia poszczegol-
nych elementéw na pocztéwce, a uzycie
dodatkowej ozdoby, jakim byl brokat
zapewne zwiekszylby koszt produkeji
i tak zanikajgcej formy komunikacji,
jakimi sg pocztéwki. Mimo wszystko
pocztéwka jest bardzo milym pomystem
chociazby na ztozenie zyczen bozona-
rodzeniowych i noworocznych. Warto
poswieci¢ chwile czasu, aby na czyjejs
twarzy pojawit sie u§miech, gdy otwo-
rzy swoja skrzynke pocztowa.

O Karta pocztowa z kolekji Grzegorza Biszczanika
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Przemystaw Karwowski

Gencjana - goryczka, ktora leczy
i orzezwia

Historia stosowania w medycynie korzenia goryczki ma prze-

szto dwa tysigce lat, w napojach spirytusowych kilkaset. Sg
w niej takze dolnoslaskie i lubuskie slady.

12, Goryczka
11. Goryczka trojedclowa. . Y

[ Najezesciej spotykane w Europie gatunki goryczki

Goryczka, gencjana, Gentiana, rodzaj z rodziny gorycz-
kowatych (klasa dwuli$cienne), obejmuje okoto 500 gatun-
kéw roslin zielnych réznej wysokosci, wystepujacych glow-
nie w gérach p6inocnej strefy umiarkowanej oraz w Andach
(charakterystyczne dla pigtra alpejskiego i strefy tundry).
Liscie naprzeciwlegte, zwykle eliptyczne lub wydluzone;
kwiaty duze, kielichowate, przewaznie szafirowe, rzadziej
z6tte. W Polsce na skatach, takach i wlasach rosnie 21 gatun-
kow. Najczesciej spotykane to: goryczka trojesciowa, G. asc-
lepiadea — Karpaty i Sudety; g. kropkowana, G. punctata -
alpejskie pigtro Tatr, Babiej Gory i wschodnich Sudetow;
g. wiosenna, G. verna - hale Tatr i Pienin; g. waskolistna,
G. pneumonathe — wilgotne faki Polski nizinnej. Goryczki
zawierajg glikozydy o smaku gorzkim, a preparaty z klaczy
wielu gatunkéw znalazly zastosowanie w medycynie jako
srodki pobudzajace apetyt i poprawiajace trawienie, a takze
aseptyczne i przeciwgoraczkowe. Zwlaszcza goryczki zoltej,
G. lutea, pochodzacej z Alp, a wystepujacej takze w Karpa-
tach Wschodnich, ktérej klacza sg uzywane do wyrobu likie-
réw i wodek gatunkowych'.

Wtasnosci lecznicze goryczki zdéltej poznano juz
w II wieku p.n.e. w starozytnej krainie Ilirii, lezacej nad
Adriatykiem, dzisiejszej Dalmacji. Stato si¢ to na dwo-
rze krola Gentiusa, ktéremu przypisano odkrycie, a rosline
nazwano jego imieniem. Dla antycznych lekarzy, Galena
i Dioskuridesa, korzen goryczki, Radix gentianae, byl
jedna z najsilniejszych znanych wtedy substancji gorzkich.
Potwierdzity to wspdlczesne badania, gdyz obecna w kia-
czach amarogentyna posiada wskaznik goryczy 58 000 000,
czyli wykazuje gorzki smak w rozcienczeniu 1 do 58 milio-
néw. Sproszkowany korzen stosowano nie tylko na dolegli-
wosci ukladu pokarmowego, ale réwniez przeciwko dzumie
i ukaszeniom jadowitych wezy. Prawdopodobnie zostal juz
uzyty w 60 r.n.e. przez Andromachusa, lekarza Nerona, jako

! Wielka Encyklopedia Powszechna. PWN. Warszawa 1967, s. 330.

sktadnik teriaku — éwczesnego panaceum na wszelkie dole-
gliwosci i uniwersalnej odtrutki, nastepcy stynnego mitry-
datu, a na pewno dodawano go w pdzniejszej wersji dla ubo-
gich nazywanej Theriaca pauperum.

Eliksiry lecznicze na bazie cieczy zawierajacej alkohol
zaczely masowo powstawaé w pracowniach $redniowiecz-
nych alchemikéw, medykéw i mnichéw dopiero pod koniec
XIII wieku, po ujawnieniu przez profesora uniwersytetu
w Montpellier Arnolda de Villeneuve opisu aparatu desty-
lacyjnego. Tajemnica ,palenia” wina byla bowiem dobrze
strzezona przez 6wczesnych uczonych przeszto kilkaset lat,
tak jak i doskonale zdolnosci rozcienczonego spirytusu do
tugowania substancji leczniczych i aromatycznych z zidt,
kwiatow, owocow czy korzeni. Najwigksza produkcja lekow-
-eliksiréw odbywala si¢ w klasztorach, ale receptury skfada-
jace sie nierzadko z kilkudziesieciu skfadnikéw mnisi skrzet-
nie skrywali. Mikstury miaty by¢ lekarstwami, wiec ich
smak nie zawsze byl mily dla podniebienia. Dla uczynienia
ich przyjemniejszymi w spozyciu zaczeto je dostadza¢ mio-
dem i cukrem. Tak podobno powstaly pierwsze likiery (fac.
liquefacere — rozpuszczaé, miesza¢). Niektore z nich produ-
kowane sg do dzisiaj. Wystarczy wymieni¢ §wiatowej stawy
francuskie likiery ziolowe: Bénédictine D.O.M. wynaleziony

[ Etykieta likieru Stonsdorfer, archiwum autora
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w 1510 roku przez benedyktynéw z Fécamp w Normandii
i Chartreuse produkowany od 1607 roku przez zakon kar-
tuzéw w Voiron koto Grenoble, czy wytwarzang od 1598
roku gdanska ziolowo-korzenng Ztota Wode (Goldwas-
ser), zawierajacg platki zlota, sredniowieczne panaceum na
wszystkie choroby?.

Z czasem likiery-lecznicze eliksiry zaczeli wytwarzaé
aptekarze i nadworni lekarze. Rozwdj ich dziatalnosci to
XVIIi XIX wiek. Rdwniez w naszej czesci Europy. W Sude-
tach z dziko rosnacymi ziotami eksperymentowali tak zwani
laboranci, ktérzy produkowali na ich bazie krople zdrowotne.
Karkonoskimi ros§linami interesowat si¢ Johann Wolfgang
Goethe, przebywajacy w 1790 roku na Dolnym Slgsku. Pod-
czas wycieczki na Sniezke odnalazt i opisat rzadki podgatu-
nek goryczki trojesciowej, a podréz o wschodzie storica na
szczyt tej pieknej gory uwiecznit w 94 epigramie weneckim.
Jej widok umiescil na etykiecie Christian Gottlieb Koerner,
piwowar i gorzelnik z francuskim do$wiadczeniem, ktéry
opracowal w 1810 roku, w Staniszowie (wtedy Stonsdorf)
koto Jeleniej Gory, wiasny likier na bazie okolicznych ziét
i owocdéw, znany jako stonsdorfer. Tak opisat go Jan Cie-
slak: ,,gorzka wodka o mocy 38-40%, sporzadzana z dodat-
kiem wyciaggu korzenno-ziolowego, moszczu z czarnych
jagdd i cukru. W sktad maceratu wchodzi okoto 20 sktad-
nikéw, takich jak: anyzek, cynamon, gozdziki, kolendra,
korzen goryczki, skorki cytryny i pomaranczy gorzkiej,
kubeba i galanga™. Byl on produkowany takze w Zielonej
Gorze przez wytwérnie C.W. Hempel WeingrofShandlug
und Cognacbrennerei oraz Franz Mangelsdorff Nachfolger.
Mozna go kupi¢ i dzisiaj pod nazwa ,,Echt Stonsdorfer”. Po
czeskiej stronie gor, w 1807 roku w Karlovych Varach, lekarz
Jan Becher zaczal sprzedawac inny stynny likier ziolowy
poprawiajacy trawienie — Becherovke, o sktadzie objetym do
dzi$ tajemnicg. Kolejny, swiatowej stawy likier zawierajacy
goryczke to narodowy trunek Wegréw — Unicum. Tak histo-
rie powstania tego typowego bitteru, mogacego by¢ zaréwno
aperitifem, czyli napojem spozywanym przed positkiem, lub
digestifem - to znaczy po jedzeniu, przedstawia Wojciech
Gogolinski: ,,pojawil si¢ w 1790 roku wedtug receptury opra-
cowanej przez dworskiego medyka Jozefa Zwacka. Niedlugo
pozniej zostal - jak chce legenda — zaprezentowany cesarzowi
Jozefowi II, synowi Marii Teresy. Imperator mial wowczas
wypowiedzie¢ znamienne stowa: Das ist ein Unikum! (Alez
to wyjatkowe!) i tak narodzita si¢ nazwa trunku™.

Narodem, ktéry podobnie do Francuzéw i Wlochéw
jest tworca wielu produkowanych do dzisiaj likierow, sa
Holendrzy. Latwo to wytlumaczy¢ — mieszkajac w portach
do ktérych doptywaly statki z calego §wiata mieli oni uta-
twiony dostep do wszelkich artykutéw kolonialnych, z kto-
rych wiele doskonale nadawalo si¢ na skfadniki maceratéw.

2 Zdzistaw T. Nowicki. Cocktaile, Cocktaile, Cocktaile... Watra. Warszawa
1991, s. 19.

3Jan Cieélak. Od abboccato do zubréwki. WNT. Warszawa 1978, s. 300.
* Wojciech Gogolinski. Encyklopedia Alkoholi. Czas Wina. Krakéw
2010, s. 211.
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U Etykieta Likieru Lubuskiego produkgji LWWG w Zieloej Gorze, archiwum Adama tukawskiego

W Antwerpii w 1815 roku firma Kamp wyprodukowata
wodke zoladkows, gorzka dzigki goryczce oraz piotunowi,
o nazwie ,,Boonekamp of Magbitter”. Mozna przypuszczac,
ze to prawdopodobnie pierwowzor stynnego Boonacco zie-
lonogorskiej firmy Weinbrennerei Heinrich Raetsch. Boone-
kamp wytwarzano pod koniec XIX wieku takze w zielono-
gorskiej destylarni Oscar Rosdeck, Inhaber Louis Rexin,
a w Polsce, m.in. w Gnieznie w Fabryce Wédek i Likieréw
B. Kasprowicza, gdzie wodke sprzedawano opatrzona dewiza
Principis obsta (przeciwdzialaj poczatkom choroby)®. Po II
wojnie $wiatowej te wielkopolska tradycje kontynuowaty
Poznanskie Zaktady Przemystu Spirytusowego, wytwarza-
jac Gnesnani¢ Boonekamp.

Kolejny trunek, ale nie typu gorzkiej wédki zotadko-
wej, powstal we Francji w 1865 roku. Byty mnich Hippolyte
Bonal po zdobyciu doswiadczenia w sporzadzaniu klasz-
tornych likieréw i opuszczeniu zakonu kartuzéw w Grand
Chartreuse, zaczal produkowaé pod wlasnym nazwiskiem
apéritif a la gentiane. Nazwany z czasem ,,kluczem do ape-
tytu”, bonal stal si¢ bardzo popularny w okresie miedzywo-
jennym wérdd sportowcow i obecny na reklamach zawodow,
m.in. Tour de France.

Wracajac do Polski powinni$my wspomnie¢ Likier Lubu-
ski wytwarzany w pierwszym okresie produkeji Lubuskiej
Wytworni Wodek Gatunkowych. Ten korzenno-ziotowy
likier miat swoja norme resortowa RN-54/MPRiS-E89. Byl
zestawiany ze spirytusu rektyfikowanego, wody, maceratu

5 Zdzistaw T. Nowicki. Cocktaile, Cocktaile, Cocktaile... Watra. Warszawa
1991, s. 21.
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aromatycznych surowcow roélinnych (gozdziki, kiacze gal-
ganu, korzen i klacze goryczki zoltej, skorki pomaranczy,
niedojrzate owoce pomaranczy i ziele angielskie), stodzony
cukrem i barwiony karmelem. Moc likieru wynosita 40%,
a zawartos¢ ekstraktu ogdlnego 310 g/1. Jak podawala norma:
»uzyte do nalewu korzenie i klgcze goryczki z6itej moga by¢
w kawatkach nie dluzszych od 2 cm. Barwa surowca z6tto-
-brunatnawa, wewnatrz z6itawa, ztom gladki, jasno-zétty lub
jasno brunatny. Zapach swoisty, smak intensywnie gorzki,
o dlugim okresie trwania™. W latach pézniejszych w LWWG
Polmos byly produkowane z uzyciem nalewéw zawierajacych
korzen goryczki zoéttej inne wodki, nazywane zotagdkowymi
- gorzka i wytrawna.

Tyle o likierach zawierajacych wyciag z korzenia gen-
cjany, wytwarzanych w celu poprawy trawienia. A jak to jest
ztym orzezwianiem? Zacytujmy Gilberta Delosa: ,wiadomo,
ze najlepiej gasi pragnienie piwo o najwiekszej zawartosci
goryczy. Z drugiej strony gorycz czesto podkresla, a nawet
wydobywa pewne specyficzne zapachy, jak to ma miejsce
w przypadku wodki z gencjany lub wloskich ,,bitters”. Naj-
wiecej tego typu alkoholi wymyslono w krajach cieplych, co
réwniez dowodzi, Ze miaty one stuzy¢ do orzezwiania spra-
gnionych™. To stanowisko potwierdza historia powstania
takich trunkow jak Gorzki Afrykanin (picon) i angostura.
W pierwszej polowie XIX wieku Francuz Gaétan Picon
odbywat stuzbe wojskowa w Algierii. Majac doswiadcze-
nie z praktyki w destylarniach postanowil stworzy¢ napdj
ulatwiajacy znoszenie afrykanskich upaléw. Tak powstala
w algierskiej gorzelni w miejscowosci Skida wédka o mocy
30% - Gorzki Afrykanin - zestawiona z destylatu z nalewu
na skérkach pomaranczowych i nalewu gencjano-chinino-
wego, dostodzona syropem cukrowym i zabarwiona karme-
lem. Napdj zdobyl popularnos$¢ nie tylko w kolonii, ale takze
w ojczyznie tworcy, ktéry po powrocie do kraju w 1870 roku

¢ Ministerstwo Przemystu Rolnego i Spozywczego. Norma Resortowa
RN-54/MPRIiS-E89, s. 2.

7 Gilbert Delos. Wielka Ksiega Alkoholi Swiata. Twéj Styl. Warszawa
1994, s. 250.

zaczal go produkowac pod wlasnym nazwiskiem. Na wzrost
sprzedazy mial tez wptyw zakaz produkcji absyntu. Tak byto
do II wojny $wiatowej. Po jej zakonczeniu moda na trunek
mineta®. Losu piconu nie podzielita stynna angostura, spo-
rzadzona w 1824 roku w Wenezueli, w mieécie o tej samej
nazwie, teraz Ciudad Bolivar. Dokonat tego naczelny lekarz
armii powstanczej Siména Bolivara, pochodzacy z Dolnego
Slaska, dr Johan Gottlieb Benjamin Siegert. Urodzony w 1796
roku we wsi Grosswalditz (Wlodzice Wielkie) koto Lowen-
bergu (Lwéwek Slaski), gimnazjum ukoniczyt w Legnicy,
a studia medyczne w Berlinie®’. Po kampani napoleonskiej
wyemigrowal do Ameryki Potudniowej. Mikstura miata
by¢ lekiem na dolegliwo$ci trapiace Zotnierzy w tropikal-
nym klimacie. Jej receptura nie jest do konca znana, praw-
dopodobnie zestawiono ja z rumu oraz nalewow i destylatow
z kory drzewa sandalowego, ktéry nadaje jej czerwonobra-
zowe zabarwienie, kory drzewa chininowego, klacza galangi
iimbiru, korzenia arcydziegla i goryczki, a takze skorki gorz-
kich pomaranczy™. Pie¢ lat po $mierci dr. Siegerta w 1875
roku jego synowie przeniesli produkcje na wyspe Trynidad,
gdzie jest nadal wytwarzana przez spadkobiercéw rodziny.
Angostura Aromatic Bitters nie jest przeznaczona do bezpo-
$redniej konsumpgji. Jako nieodzowny skfadnik (a potrzeba
go bardzo mato) wielu aperitiféw i cocktaili sprzedawana jest
w wigkszo$ci w butelkach o pojemnosci 200 ml i stosowana
przez barmandéw na calym $wiecie.

Oprécz trunkéw zestawianych przede wszystkim
z nalewéw na korzen goryczki zottej, w niektérych krajach
popularne s3 napoje alkoholowe zawierajace takze desty-
lat z nalewu lub przefermentowanych korzeni. We Francji
duza popularnos¢ zdobyt aperitif suze. Stworzyt go Fernand
Moureaux w 1889 roku, pracujac nad napojem podobnym
do opisanego wcze$niej piconu, i jak glosi legenda nazwat
zdrobnialym imieniem swojej szwagierki Suzanne Jaspart.
Poczatkowo mial on moc 32%. Dzieje jego popularnosci
nie odbiegaly od losu pierwowzoru. Wylansowany ponow-
nie przez firm¢ Pernod obecnie ma moc dwa razy mniejsza.
W Niemczech i Austrii popularny
jest enzian (inne nazwy w krajach
alpejskich: Bayerischer Gebirgsen-
zian, Sudtiroler Enzian, Genziana
del Trentino), wodka o mocy 38%
wytwarzana z destylatu otrzymy-
wanego z przefermentowanych
korzeni, a nasi stowaccy sasiedzi
produkuja 40% wddke Horec,
robiong z wykorzystaniem zi6t
rosnacych w Tatrach, ktdrej tra-
dycyjna wersja posiada dodatek
goryczki i owocow jalowca.

¢ Gilbert Delos. Wielka Ksiega Alkoholi Swiata. Twéj Styl. Warszawa
1994, s. 253.

° Wojciech Gogolinski. Encyklopedia Alkoholi. Czas Wina. Krakow
2010, s. 17.

10Jan Cieélak. Od abboccato do zubréwki. WNT. Warszawa 1978, s. 21.
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Zwigzek sztuki kulinarnej z winem jest tak ,oczywista oczy-
wisto$cig” (nawigzujac do modnych ostatnio powiedzonek), ze
za niedopatrzenie nalezy uzna¢ fakt, iz temat ten nie zagoscit
jeszcze na tamach pisma winiarzy. Zagosci¢ oczywiscie powi-
nien, pytanie tylko w jakiej formie? Mogtabym dostarczy¢ czy-
telnikom informacji o sztuce doboru win do potraw, dodajac
do tego gar$¢ mniej lub bardziej nowatorskich przepisow kuli-
narnych, lecz nie jest to wystarczajaco ambitne zalozenie, jak
na charakter czasopisma przeznaczonego gléwnie dla pasjona-
zanie licznych i nie zawsze dostrzeganych, subtelnych zwiaz-
kéw miedzy sztuka winiarska i kulinarng. Zwiazkow, ktore
dotycza sposobu i stylu zycia, w szacunku i bliskich relacjach
zprzyroda, z dazeniem do tworzenia wiezi z rodzing, sgsiadami
i calg otaczajacy najblizsza codziennoscia. Jedyng wilasciwa
forma, w jakiej nalezaloby to uczyni¢, wydaje mi sie spokojne
i nie$pieszne przeprowadzenie czytelnika przez wszystkie fazy
prawdziwego, pelnowarto$ciowego positku. Moze rzeczywi-
$cie mato kto juz takie positkijada i pamieta, jak nalezy je cele-
browa¢? W takim razie nazwijmy go uczta, dla podkreslenia
niecodziennego charakteru oraz aby znalez¢ czas na spokojne
spozywanie i cieszenie si¢ nim...
Zaczniemy wiec oczywiscie od przystawki, poprzez zupe
i danie gléwne, aby przej$¢ do konczacego naszg uczte deseru.
Zadaniem przystawki jest zaledwie musniecie naszych kubkow
smakowych, leciutkie pobudzenie apetytu i skupienie uwagi
na wlasnie rozpoczynajacej sie uczcie. Zupa to juz poczatek
wladciwego positku, ma rozgrza¢ i pobudzi¢ system trawienny
do pracy, ucztujacego natomiast wprowadzi¢ w jak najlepszy
nastréj i zacheci¢ do kontynuowania uczty. Oto pora na danie
gtowne - jest ono sednem uczty, musi by¢ doskonale skompo-
nowane, da¢ poczucie petnilecz nie zmeczenia! Bowiem mamy

jeszcze przed sobg deser, ktory ma by¢ delikatng acz niezbedna
forma przesytu i podsumowania.

Przystawka

Odradzanie si¢ zielonogorskiego winiarstwa dokonuje sie
powoli, a ludziom, ktdrzy sie tej misji poswiecili, towarzysza
ciaggle rozterki, watpliwosci i pytania. Czy warto zajmowac si¢
tak skomplikowang, ryzykowng i kosztochtonng dziedzing

produkgji rolnej w czasach, kiedy cale nasze rolnictwo pod-
upada, a potki sklepowe uginajg sie od win ze wszystkich zna-
nych odmian winoroéli, importowanych z najdalszych zakat-
kow $wiata? Otoz jest to pytanie bez prostej odpowiedzi. Trudno
tez jednoznacznie odpowiedzie¢ na pytanie, po co poswiecaé
co najmniej poltorej godziny na gotowanie zupy pomidoro-
wej, skoro s3 ,,gorace kubki”. Po co przygotowywac posilek dla
rodziny, skoro mozna wrzuci¢ mrozonke z supermarketu do
mikrofaléwki i tez wszyscy beda najedzeni? Odpowiedz jest
wedlug mnie po prostu taka: ,,Zalezy, kto pyta”. Sg bowiem
ludzie, ktérzy zyjac w epoce ,.fast food”™ wymyslili ide¢ ,,slow
food”™* i zgodnie z nig zyja i postepuja, rozszerzajac ja w spo-
sob bardzo logiczny (jesli jeste$ tym co jesz, to poziom two-
jej $wiadomosci podnosi si¢ wraz ze wzrostem jakosci pozy-
wienia, ktdre spozywasz!) do koncepcji ,,slow life”™**. Ludzie
ci nie nalezg oczywiscie do tak zwanej wigkszosci, lecz jakze
pieknie, spokojnie i finezyjnie potrafig zy¢! Wymysli oni ideg
sjednego kilometra” — ale o jej istocie i o tym, jaki ma to zwig-
zek z zielonogdrskim winiarstwem opowiem przy zupie... czyli
W nastepnym numerze.

Koreczki z winogron

Doskonala, prostaitatwa do wykonania przystawka. Potrze-
bujemy do niej tadnych dojrzatych winogronowych jagéd (gdy
uzyjemy roznokolorowych, wyglad bedzie zdecydowanie atrak-
cyjniejszy, a jesli dysponujemy tez odmianami bezpestkowymi,
np.Venus (granatowa), Kiszmisz Luczistyj (ré6zowa) i Perlette
(jasnoztota) to mamy zestaw idealny dla smaku i oka; koziego
sera twardego oraz wedzonego ososia, ogorkéw korniszonkéw
i wykalaczek. Koreczki sporzadzamy nadziewajac na wyka-
taczki produkty w kolejnosci: ser, winogronko, zwinigty kawa-
teczek fososia, plasterek korniszonka. Ukladamy je na pétmisku
lub desce udekorowanej satata i gatazkami koperku. Jesli mamy
wiecej czasu (a wlasciwie po co ciagle si¢ $pieszy¢?), bardziej
wyrafinowang forme tej przystawki sporzadzimy kréciutko
blanszujgc winne grona w malej ilosci wrzatku z dodatkiem
sporej ilosci miodu oraz wysokoprocentowej grappy. Nalezy
je potem natychmiast ostudzi¢ poprzez energiczne zanurze-
nie w zimnej wodzie i przystapi¢ do smakowania! Oczywiscie
mozliwe s3 modyfikacje przepisu zalezne od fantazji tworcy,
czyli mozemy ser kozi zamieni¢ na ser z6tty o smaku raczej
ostrym np. tylzycki, tososia zastapi¢ kabanosem lub surowa
szynka wedzong, a korniszonka marynowanym czosnkiem lub
papryka. Smacznego!

Autorka oraz redakcja gorgco zachecajg Czytelnikéw do
nadsytania przepisow kulinarnych, ktére oparte sq o produkty
z winnic.

* fast food (z ang. dostownie szybka zywnos¢) to rodzaj pozywienia szybko
przygotowywanego i serwowanego na poczekaniu.

** slow food - ruch spoteczny skupiajacy osoby zainteresowane ochrong
tradycyjnej kuchni réznych regionéw $wiata i zwiazanych z tym upraw
rolnych zwierzat hodowlanych i metod prowadzenia gospodarstw.

*** slow life — ang. dostownie powolne zycie.
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Przemystaw Karwowski
Odradzanie tradycji winiarskich
w Babimoscie

Winnice okolic Babimostu i Chwalimia jeszcze na poczatku
dwudziestego wieku zaliczano do wschodnio-brandenbur-
skiego regionu winiarskiego. Ich produkcja byta skrzetnie
odnotowywana, a o winiarskich obrzedach pisali nawet wiel-
kopolscy kronikarze. Warto zacytowa¢ fragmenty z arty-
kulu Wojciecha Bosaka (Magazyn Wino nr 6 z 2003 r.)
pt. ,Wielkopolskie wspomnienia”, pos§wiecone winiarstwu
okolic Babimostu i Wolsztyna: ,,Jednak w XIX wieku z wina
stynety przede wszystkim okolice Babimostu i Wolsztyna,
gdzie w pozornie nieprzychylnym dla winorosli krajobra-
zie piaszczystych réwnin i rozlewisk Obry skupita si¢ lwia
cze$¢ winnic 6wezesnej regencji poznanskiej. W 1864 roku
liczono je na 216 hektaréw. Okoto 1880 roku winnice babi-
mojskie dawaly rocznie 1300 hektolitréw wina, a w nieda-
lekiej Kopanicy produkcja dochodzita w dobrych latach do
1700 hektolitrow. Takze w Kargowej i okolicznych wsiach
uprawa winoro$li zaliczana byta do najczestszych zajec¢ lud-
nosci. Najwiecej winnic znajdowalo si¢ w Chwalimiu, gdzie
w XVII wieku osiedli protestanccy winiarze z Luzyc. Na tych
absolutnych kresach winiarskiego §wiata produkowano prze-
waznie wina czerwone i rézowe.

Znany pamietnikarz i dziejopis Edward Raczynski
w swoim obszernym opisaniu rodzinnej Wielkopolski kre-
sli takze krzepiacy serca obraz tamtejszego winiarstwa
przed potowa XIX stulecia. Fundator poznanskiej Biblioteki
Raczynskich zanotowal miedzy innymi: , Zwiedzilismy przed
kilku laty w czasie winobrania winnice potoZone pod Wolszty-
nem. Zebrane grona nie tylko ze w jedzeniu smak majg przy-
jemny, ale nawet wydajg wino ktore pokup znajduje. Obyczaje
winiarzy naszych nic poetyckiego w sobie nie majg. Na prézno
bys tu szukat hozych bachantek z wieticami na
glowach w lekkich strojach wesoto plgsajgcych.
Winiarze nasi i winiarki szukajg w kosmatych
kozuchach zabezpieczenia od ostrego wiatru,
ktéry w czasie winobrania czesto $niegowe od
potnocy pedzi chmury. Winobranie w Wolsz-
tynie nie tyle wiec jest powabnym jak we Wto-
szech lub potudniowej Francji”.

Patriota i spolecznik zauwaza dalej: ,, Nie-
mniej przeciez winnice nasze na uwage zastu-
gujg, powigkszajqg albowiem kapitatl krajowy,
tworzg nowq gatgz przemystu i zatrudniajg
liczng wyrobnikéw klase. Z pomnozenia fabry- T4
kacji win krajowych zmniejszy si¢ koniecznie §
konsumpcja wédki, a co za tym idzie opil- §
stwo klasy nizszej mieszkancow. Juz dzisiaj
w okolicach miasta Kargowej wiesniacy po
wsiach wino krajowe pijq. Kiedy grona winne
z powodu dzdzystego lub chtodnego lata nie
dosy¢ dojrzejg, winiarze wolsztyniscy dodajg do

[ Winnica w Babimoscie, XIX wiek.

moszczu syropu cukrowego i podlewajg go wodkg francuskg.
Sposob takowy ulepszania wina nie tylko u nas, lecz w wielu
krajach w powszechnym jest uzywaniu”. I dodaje: ,Uprawa
wina coraz sig wigcej upowszechnia w okolicach Wolsztyna,
Babimostu, Kargowej i Chobienic. Jeden z tamtejszych oby-
wateli przyuczony do wszystkich wygod zycia i z goscinnosci
swojej styngcy sam innego wina nie pija, jak to ktére w winnicy
swojej wyrabia. Nam si¢ wina zagraniczne lepszymi by¢ zdajg
zapewne. Przyznamy przeciez, ze wino krajowe kiedy jest sta-
rannie robione zdatne jest do napoju, a kiedy na lagrze wegier-
skim niejaki czas postoi, istotnie bardzo dobrym sig staje”.

W drugiej potowie XIX wieku wielkopolskie winnice
mialy si¢ nie najgorzej i przed pierwsza wojna $wiatowa wciaz
liczyly prawie dwiescie hektaréw. Wojne przetrwata ledwie
czwartaich czesé, i to w wiekszosci w zachodnich powiatach,
ktdre po 1918 roku zostaly w granicach Niemiec. Ale i tam
jedynym wigkszym osrodkiem winiarskim byl serbotuzycki
Chwalim koto Kargowej, gdzie w 1925 roku bylo jeszcze
ponad 20 hektaréw winnic. Ich resztki przetrwaly ostatnia
wojne. Natomiast w powiecie babimojskim w 1937 roku sta-
tystyki odnotowaly tylko dwa hektary upraw winogron na
wina czerwone i jeden hektar na wina biafe”.

Musialo ming¢ kilkadziesiat lat, aby winoro$l zawitata na
te ziemie z powrotem. Duza w tym zastuga Andrzeja Bietawy,
nauczyciela w Mlodziezowym O$rodku Wychowawczym,
ktéry wiosng 2006 roku zasadzil pierwsze krzewy razem ze
swoimi wychowankami. Winnice zlokalizowano przy wyjez-
dzie z Babimostu w kierunku miejscowosci Kargowa. Teraz
rosnie tam okolo 120 krzewéw. Wszystkie prace, zaczyna-
jac od zrobienia sadzonek po konstrukcje wsporna, wyko-
nali wychowankowie o$rodka w trakcie zajec. Pisal o tym
Andrzej w ,Winiarzu” nr 15 z listopada 2006 roku. Kolejne
nasadzenia powstaly w dwoch miejscach wytypowanych
przez Urzad Miasta i Gminy Babimost: na Skwerze Muzykow
Ludowych w samym centrum i w pasie zieleni wzdtuz ulicy
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Dalszy cigg ze strony 15

Lotnikéw. Trwaja tam prace przygotowawcze w celu powiek-
szenia ekspozycji winorosli. To kolejne zadanie jakiego si¢
podjal Andrzej Bielawa i jego wychowankowie. Odradzanie
tradycji popiera burmistrz Babimostu Bernard Radny, ktéry
w tym roku zaprosil zielonogdrskich winiarzy na czerw-
cowe $wieto miasta. Relikty winiarskiej przeszlosci okolic
Babimostu mozemy spotka¢ takze w Podmoklach Matych
w Gminnym Skansenie Maszyn i Urzadzen Rolniczych. Na
przyszkolnym terenie, udostepnionym zwiedzajacym w 2007
roku, zgromadzono juz przeszlo 220 eksponatéw, wéréd nich
sze$¢ roznych typow pras winiarskich i typowa beczke, kilka
rodzajow uli oraz sprzet pszczelarski. Powstanie skansenu
to wzorcowy przykiad wspdtpracy samorzadu i organizacji
pozarzadowej. Inicjatywa spoleczna Stowarzyszenia Rozwoju
i Ochrony Dziedzictwa Kulturowego Regionu ,,Przyjazni
Podmoklom” zyskala poparcie burmistrza Bernarda Rad-
nego. Gmina wspierala starania, przekazata grunt, a ostat-
nio przeznaczyla $rodki finansowe na zakup zabytkowego
wiatraka typu kozlak. Przygotowanie maszyn i urzadzen
trwalo kilka lat i bylo efektem pracy w wolnym czasie pre-
zesa stowarzyszenia Grzegorza Ryczka, jego zony Elzbiety
i Sylwestra Blocha, spiritus movens calego przedsigwzigcia.
Ciezkie maszyny pomogli przewiez¢ panowie Jozef i Patryk
Trocholepszy oraz Ferdynand Wolek. Skansen stat sie obec-
nie elementem promocji gminy i miejscem edukacji mlo-
dziezy. ,,Wpisy w kronice wskazujg na gosci z Niemiec, Fran-
cji, a nawet z... Chin” - jak czytamy w reportazu Eugeniusza
Kurzawy w ,,Gazecie Lubuskiej”. Mnie najbardziej cieszy, ze
na mapie turystycznej regionu zaistnialy nowe interesujace
miejsca, ktére mozna poleci¢ do zwiedzania. Miejsca mogace
w niedalekiej przyszlosci doskonale uzupetnic oferte ,,Lubu-
skiego Szlaku Wina i Miodu”.

OFERUJEMY:

MWinnica Solera

Sprzedam winnice ,Solera” w Kijach kolo Sulechowa.
Oferta obejmuje pieknie poto-zony teren na obrzezu wsi
Kije o powierzchni 2,5 ha. Nowo posadzona winnica ma
powierzchnie 1,3 ha. Winnica obsadzona jest nowo-
czesnymi odmianami winiarskimi o podwyzszonej
odpornosci na choroby, zaréwno biatymi (Riesling,
Traminer, Pinot gris), jak i niebieskimi (Regent, Cabernet).
Dziatka objeta jest planem zabudowy i posiada uzbrojenie
w wode oraz elektrycznosc. Na terenie dziatki usytuowana
jest wiata mogaca pomiesci¢ stoly na kilkadziesigt oséb
oraz budynek gospodarczy z garazem. Zabudowania sa
nowe. Winnica posiada komplet maszyn niezbednych dla
uprawy. Dziatka graniczy z lasem i strumieniem.
Informacje mozna uzyska¢ pod numerem telefonu
606 311 564.

Winnica ,Julia” w Starym Kisielinie
Matgorzata i Roman Grad

ul. Pionierow Lubuskich 15

tel. 603 382 854, e-mail: vinograd@vp.pl

« SPRZEDAZ SADZONEK WINOROSLI ODMIAN
PRZEROBOWYCH ORAZ DESEROWYCH

» DORADZTWO W ZAKRESIE UPRAWY
WINOROSLI | PRODUKC|I WINA

» PROJEKTOWANIE WINNIC
| WYKONYWANIE NASADZEN WINOROSLI,
OPIEKA NAD WINNICAMI

s DLA GRUP ZORGANIZOWANYCH,
PO USTALENIU TERMINU | WARUNKOW,
OFERUJEMY ZWIEDZANIE WINNICY
ORAZ POKAZY | BIESIADY WINIARSKIE
W STYLOWE] ALTANIE LUB INNYM
UZGODNIONYM MIE]SCU.

-

o
winmarz
www.winiarze.zgora.pl
Sktad: Renata Golczyk
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